
Wein und viel mehr...
Programm für Sommer 2026

CulinarEventsIhr persönliches 
CulinarEvent Informieren Sie sich über unseren Veranstaltungs-

Service

  Donnerstag, 16.07.26 / 19:00 – 22:30 Uhr     

Kochkurs „Männerwor-
kout am Herd“: Männer 
können nicht kochen? 
Rührei und Bratkartoffeln 
sollen schon alles sein? 
Beeindrucken Sie Ihre 
Lieben mit einem vollen-
deten 3-Gang-Menü. Das 
Handwerkszeug dafür ge-
ben wir Ihnen mit auf den 
Weg. Lernen Sie die wich-
tigsten Zubereitungsme-
thoden bzw. Küchentricks 
in entspannter Atmosphä-

re unter Gleichgesinnten und kochen zusammen: Risotto 
mit Garnelen / gebratener grüner Spargel / Baconchips, 
Roastbeef unter der Kräuterkruste / Ratatouille / toskani-
sches Kartoffeltörtchen, Mandel-Orangen-Tarte / Mascar-
pone-Eierlikörcreme. Gekocht wird ohne Partner, zum Es-
sen sind sie aber gegen 20.30 Uhr herzlich eingeladen. Bitte 
beachten, dass für diesen Kochkurs unbedingt 2 Plätze ge-
bucht werden müssen. Köche: € 139,- Begleitung: € 95,- p.P. 
inkl. Essen und Getränke. Bitte anmelden bis 09.07.!*

Anmeldungen unter: 
T.: 0208 - 58 21 065 // 0208 - 62 62 651 
oder info@culinario-muelheim.de 

  Donnerstag, 06.08.26 / 19:00 – 22:30 Uhr    

Kochkurs „La Cucina del-
la Nonna“- Die Sommer-
küche – Wir treffen uns 
in Großmutters Küche und 
verwöhnen uns kulinarisch: 
feines Parmesansüppchen 
mit Basilikumöl und Parma-
schinkenchips, Malfati mit 
karamellisierten Minito-
maten, Involtini di Vitello 
mit wildem Brokkoli und 
Kartoffel plätzchen …und 
nicht zu vergessen Nonna‘s 
himmlisches Dessert. Teil-
nahmegebühr € 129,- inkl. 
Essen und Getränke. Bitte 
anmelden bis 31.07.!* 

  Donnerstag, 20.08.26 / 19:00 – 22:30 Uhr    

Kulinarische Reise Toskana – Wir kochen zusammen ty-
pische Gerichte der Region: Panzanella (Brot/Gemüsesalat) 
mit Mozzarella, gratinierte Auberginenröllchen, feines Pap-
rikasüppchen mit Risotto- und Hackbällchen, Wildschwein-
ragout mit Spitzkohltagliatellen. Dazu präsentieren wir Ih-
nen korrespondierende Weine aus der sonnenverwöhnten 
Toskana. Teilnahmegebühr € 139,- pro Person inkl. Essen 
und Getränke. Bitte anmelden bis 12.08.!*

Bitte beachten Sie unsere Stornierungsbedingungen 
bei den mit * gekennzeichneten Veranstaltungen:
- Absagen bis 14 Tage vor der Veranstaltung – keine Stornoge-
 bühren
- Absagen 13 -7 Tage vorher – 50% der Teilnahmegebühr werden
 berechnet
- Absagen 6  - 3 Tage vorher – 75% der Teilnahmegebühr
- Absagen 2 - 1 vorher sowie am Veranstaltungstag – 100% der 
 Teilnahmegebühr

- Sie möchten Ihren Geburtstag 
 im Culinario feiern?
- Sie möchten im Culinario mit Freunden kochen?
- Sie möchten sich im Culinario bekochen lassen?
- Eine Incentive-Veranstaltung im Culinario 
 würde gut zu Ihrem Unternehmen passen?
- Sie haben ganz andere Ideen?

Alles kein Problem! Sprechen Sie uns einfach an!

Unsere Genusszeiten 
Di-Fr 10.00-18.30 Uhr 
Sa 10.00-15.00 Uhr 

Düsseldorfer Strasse 4
45481 Mülheim-Saarn
Tel.: 0208-5 82 10 65
www.culinario-muelheim.de
info@culinario-muelheim.de

Mülheimer WeinContor 
& Culinario
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CulinarEvents Sommer 2026 CulinarEvents Sommer 2026

1990 – 2026… seit 36 Jahren unterwegs in Sachen 
„Wein & Genuss“. 1990 fing alles an mit der kleinen 
Enoteca auf 35qm. 18 Jahre später mit vielen neuen 
Ideen im Gepäck dann der Umzug ins 200qm große 
WeinContor & Culinario. Endlich die perfekte Lo-
cation mit viel Platz für die unterschiedlichsten 
Events rund um Küche & Keller mit vielen, netten 
Menschen – immer kommunikativ und interessant.   
Sie möchten im Culinario feiern? Reservieren Sie 
völlig unverbindlich Ihren Wunschtermin bei uns. 
Sie möchten sich bei Ihrem Team für die gute Zu-
sammenarbeit bedanken? Mit einem Kochevent im 
Culinario liegen Sie da genau richtig: gemeinsam 
„schnippeln“, kochen und dabei viel Spaß haben.  
Mit dem aktuellen Programm möchten wir wieder 
Lust auf Neues machen, getreu dem Motto – Ge-
nuss für alle Sinne. Besuchen Sie uns, und genie-
ßen Sie exzellente Weine, ausgesuchte Speziali-
täten und außergewöhnliche Veranstaltungen in 
einer gemütlichen und privaten Atmosphäre, wir 
freuen uns auf Sie 

Susanne u. Stefan Marxen

  Donnerstag, 21.05.26 / 19:00 – 22:30 Uhr   

Kochkurs „La Cucina della 
Nonna“- Die Frühlingsküche 
Wir treffen uns in Großmutters 
Küche und verwöhnen uns kuli-
narisch: Maltagliati fresce al ragù 
bianco, Insalata di Finocchio e 
Arancia, Faraona auf Spargel-
Risotto und gebratenem grünem 
Spargel … und nicht zu vergessen 
Nonna‘s himmlisches Dessert. 
Teilnahmegebühr € 129,- inkl. 
Essen u. Getränke. Bitte anmel-
den bis 15.05.!* 

  Donnerstag, 28.05.26 / 19.00 – 22.30 Uhr  

Kulinarische Reise Österreich – Wir kochen mit Ihnen 
zusammen typische Gerichte der Region: Spitzkrautpfandel 
mit Speckfleckerln, Schwammerlgulasch mit Servietten-
knödel, kross gebratene Perlhuhnbrust auf Currysauce mit 
weißer Schokolade und Greencurry Kaiserschmarrn und 
Topfenpalatschinken. Dazu präsentieren wir Ihnen korre-
spondierende Weine aus österreichischen Weinbauregio-
nen. Teilnahmegebühr € 139,- pro Person versteht sich inkl. 
Essen und Getränke. Bitte anmelden bis 21.05.!*

  Mittwoch, 03.06.26 / 19:00 – 22:30 Uhr   

Kochkurs „Fisch & 
Meer“- keine Angst vor 
Gräten. – Fisch ist köst-
lich und kalorienarm, 
einfach und schnell zube-
reitet und außerdem sehr 
gesund. Ob als Vorspeise 
oder Hauptgericht, kalt 
oder warm, wir kochen 
mit Ihnen die folgenden 
Gerichte:  Blätterteigpas-
tete mit Lachsfüllung, 

mediterraner Fischtopf mit Safran und Fenchel, Curry-Gar-
nelen-Risotto sowie Kabeljau mit Pestokruste auf Cassoulet 
von Bohnen und Chorizo. Teilnahmegebühr € 149,- inkl. Es-
sen und Getränke. Bitte anmelden bis 28.05.!* 

  Donnerstag, 25.06.26 / 19:00 – 22:30 Uhr   

Kochkurs „Tapas & Co“ – Erleben Sie die Vielfalt der spa-
nischen Küche. Feurig, mild, würzig oder süß – alles ist da-
bei und lässt sich zuhause sehr gut vorbereiten, insbeson-
dere, wenn man mal ein paar Gäste mehr hat. Wir zeigen 
Ihnen, wie es geht. Teilnahmegebühr € 129,- inkl. Essen und 
Getränke. Bitte anmelden bis 19.06.!*

  Donnerstag, 02.07.26 / 19.00 – 22.30 Uhr     

Kochkurs „Küche der Levante“ 
– die Küche des Nahen Ostens wird 
bei uns nicht zuletzt durch den Koch 
und Buchautor Yotam Ottolenghi 
als Food-Trend gefeiert. Charakte-
ristisch sind die vielfältigen Gerich-
te mit außergewöhnlichen Aromen 
aus den Ländern der aufgehenden 
Sonne. Wir kochen an diesem 
Abend einige der schönsten Otto-
lenghi-Gerichte wie z.B. Kichererb-
sen-Falafel, Blumenkohlsalat mit 

Granatapfelkernen und Pistazien, Hackbällchen mit dicken 
Bohnen und mehr… Teilnahmegebühr inkl. Essen und Ge-
tränke € 139,- pro Person. Bitte anmelden bis 26.06.! 

  Sonntag, 07.06.26 / 12.00 – 17.00 Uhr     

Culinario & MOD – an 
diesem Sonntag Mittag 
fahren wir zu Sven Noe-
thel ins Restaurant MOD 
(1 Michelin Stern) nach 
Duisburg-Baerl – er berei-
tet mit seinem Team sein 
8-Gang Sommer-Menü zu, 
wir präsentieren dazu die 
passende Weinbegleitung. 
Für die Rückfahrt gibt es 
einen Shuttle vom Haus.  
Menü inkl. Weinbegleitung 
€ 295,- pro Person, bitte 
anmelden bis 01.06.! 
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Duisburg-Baerl – er berei-
tet mit seinem Team sein 
8-Gang Sommer-Menü zu, 
wir präsentieren dazu die 
passende Weinbegleitung. 
Für die Rückfahrt gibt es 
einen Shuttle vom Haus.  
Menü inkl. Weinbegleitung 
€ 295,- pro Person, bitte 
anmelden bis 01.06.! 



Wein und viel mehr...
Programm für Sommer 2026

CulinarEventsIhr persönliches 
CulinarEvent Informieren Sie sich über unseren Veranstaltungs-

Service

  Donnerstag, 16.07.26 / 19:00 – 22:30 Uhr     

Kochkurs „Männerwor-
kout am Herd“: Männer 
können nicht kochen? 
Rührei und Bratkartoffeln 
sollen schon alles sein? 
Beeindrucken Sie Ihre 
Lieben mit einem vollen-
deten 3-Gang-Menü. Das 
Handwerkszeug dafür ge-
ben wir Ihnen mit auf den 
Weg. Lernen Sie die wich-
tigsten Zubereitungsme-
thoden bzw. Küchentricks 
in entspannter Atmosphä-

re unter Gleichgesinnten und kochen zusammen: Risotto 
mit Garnelen / gebratener grüner Spargel / Baconchips, 
Roastbeef unter der Kräuterkruste / Ratatouille / toskani-
sches Kartoffeltörtchen, Mandel-Orangen-Tarte / Mascar-
pone-Eierlikörcreme. Gekocht wird ohne Partner, zum Es-
sen sind sie aber gegen 20.30 Uhr herzlich eingeladen. Bitte 
beachten, dass für diesen Kochkurs unbedingt 2 Plätze ge-
bucht werden müssen. Köche: € 139,- Begleitung: € 95,- p.P. 
inkl. Essen und Getränke. Bitte anmelden bis 09.07.!*

Anmeldungen unter: 
T.: 0208 - 58 21 065 // 0208 - 62 62 651 
oder info@culinario-muelheim.de 

  Donnerstag, 06.08.26 / 19:00 – 22:30 Uhr    

Kochkurs „La Cucina del-
la Nonna“- Die Sommer-
küche – Wir treffen uns 
in Großmutters Küche und 
verwöhnen uns kulinarisch: 
feines Parmesansüppchen 
mit Basilikumöl und Parma-
schinkenchips, Malfati mit 
karamellisierten Minito-
maten, Involtini di Vitello 
mit wildem Brokkoli und 
Kartoffel plätzchen …und 
nicht zu vergessen Nonna‘s 
himmlisches Dessert. Teil-
nahmegebühr € 129,- inkl. 
Essen und Getränke. Bitte 
anmelden bis 31.07.!* 

  Donnerstag, 20.08.26 / 19:00 – 22:30 Uhr    

Kulinarische Reise Toskana – Wir kochen zusammen ty-
pische Gerichte der Region: Panzanella (Brot/Gemüsesalat) 
mit Mozzarella, gratinierte Auberginenröllchen, feines Pap-
rikasüppchen mit Risotto- und Hackbällchen, Wildschwein-
ragout mit Spitzkohltagliatellen. Dazu präsentieren wir Ih-
nen korrespondierende Weine aus der sonnenverwöhnten 
Toskana. Teilnahmegebühr € 139,- pro Person inkl. Essen 
und Getränke. Bitte anmelden bis 12.08.!*

Bitte beachten Sie unsere Stornierungsbedingungen 
bei den mit * gekennzeichneten Veranstaltungen:
- Absagen bis 14 Tage vor der Veranstaltung – keine Stornoge-
 bühren
- Absagen 13 -7 Tage vorher – 50% der Teilnahmegebühr werden
 berechnet
- Absagen 6  - 3 Tage vorher – 75% der Teilnahmegebühr
- Absagen 2 - 1 vorher sowie am Veranstaltungstag – 100% der 
 Teilnahmegebühr

- Sie möchten Ihren Geburtstag 
 im Culinario feiern?
- Sie möchten im Culinario mit Freunden kochen?
- Sie möchten sich im Culinario bekochen lassen?
- Eine Incentive-Veranstaltung im Culinario 
 würde gut zu Ihrem Unternehmen passen?
- Sie haben ganz andere Ideen?

Alles kein Problem! Sprechen Sie uns einfach an!

Unsere Genusszeiten 
Di-Fr 10.00-18.30 Uhr 
Sa 10.00-15.00 Uhr 

Düsseldorfer Strasse 4
45481 Mülheim-Saarn
Tel.: 0208-5 82 10 65
www.culinario-muelheim.de
info@culinario-muelheim.de

Mülheimer WeinContor 
& Culinario
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